
E N T R E E S  A U  C H O I X

10Oeuf parfait du chef

Thym, chips de lard

14Camembert au lait cru
rôti au four

salade, noisettes, tomates
séchées

17Salade Cabécou

Maison Samaran, confiture de
cerises noires

21Foie gras en terrine

Charcuteries Ibérique, et tomme
mixte au thym

17Planche Ibérique

Prix net - service compris

P L A T S  A U  C H O I X

19Daube mijotée

Aïoli, légumes de saison
21Seiches persillées

19Tartare de boeuf préparé
Echalotes, cornichons, sauce dallas

Burger de L’Atelier
Pain aux graines, crème mimolette,
lard grillé, sauce tartare 
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A la joue de boeuf



D E S S E R T S  A U  C H O I X

Servie avec un caramel au beurre
salé, chantilly

8

Brioche perdue ou pas ... 8

Mousse chocolat
liégeois

7

7

Ile flottante, caramel

Banofee
Speculoos, crème fouettée, bananes,
confiture de lait, cacao

N O S  G R I L L A D E S

Prix net - service compris

M E N U  U N I Q U E M E N T  L E  M I D I  
E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  2 1 , 5 0 €

Les Gourmands

Classique 10€ 
Bailey’s 13€ 

Champagne 15€

Entrecôte bovine française
Pièce de 350g

30

Magret de canard
Maison Samaran environ 350g

29

Bavette d’Aloyau
Environ 250g

22

Pluma de cochon
Environ 250g
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